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RESTAURACJE
IKLUB:

Sushi to nie tylko zdrowe jedzenie. To réwniez magia
smaku i niezwykia ceremonia przygotowywania i spo-
zywania tego przysmaku japoriskiej kuchni. Dosko-
nale zdajemy sobie z tego sprawe - diatego wiasnie
otworzyli§my ekskluzywnq restauracje japoriskq Tomo
Sushi. Naszym zamiarem bylo stworzenie magiczne-
go miejsca, gdzie filozofia kuchni japoriskiej podana
Jjest w nowoczesny, kreatywny sposéb, a wyrafinowa-
nie smaku tgczy sie z harmoniq otoczenia. Tomo Sushi
to restauracja doskonata zardwno dia pragnacych
spozyé szybki, zdrowy lunch lub odbyé biznesowe
spotkanie, jak i dia tych, kiérzy cheq odpoczaé w ma-

gicznej atmosferze wirdéd przyjaciét pod koniec dnia.
Japoriska kuchnia jest ucztg dia oczu. W Tomo Sushi
kazdy szczegét wnetrza jest wysmakowany, poczqw-
szy od szlachetnych materiaiéw: drewna i kamienia,
poprzez Iinteligentne, przystosowujace sie do pory
dnia oéwietlenie, robiong na zaméwienie ceramike.
Tomo, symbol stanowiqacy logo restauracii, w pismie
japorskim odczytuje sie jako .przyjaciele”, .wspdine
spedzanie czasu”. Chcemy, aby Tomo Sushi bylo wy-
Jjatkowym, magicznym miejscem, pewnego rodzaju
przystaniq dia przyjaciét sushi. Wkrétce nowa restau-
racja w Sopocie na ul. Morskiej 9.

Sushi is not only a healthy food. It is also the mag-
ic of taste and a unique ceremony of preparation
and eating of this delicacy of Japanese cuisine.
We are very well aware of this fact - this is why
we have opened the exclusive Tomo Sushi restau-
rant. Our infention was fo create a magical place,
where the philosophy of the Japanese cuisine
is practised in a modem, creative way, and refined
taste is combined with harmonious surroundings.
Tomo Sushi is an excellent restaurant for both those,
who wish to have a quick, healthy lunch or a busi-
ness meeting during the day, and those, who wishing

to relax in a magical atmosphere, enjoying the com-
pany of their friends at the end of the day. Japanese
cuisine is a feast for the eye. At Tomo Sushi, every
element of the interior is sophisticated, starting from
natural materials: wood and stone, through intelligent
lighting adjusted automatically fo the time of the day
and the customized, especially ordered ceramics.
Tomo, the symbol and logo of the restaurant, in the
Japanese writing is read as “friends”, “spending time
together”. We want Tomo Sushi to be a special, magi-
cal place - a haven for sushi lovers. The New Restau-
rant in Sopot, 9 Morska Street, to be opened soon.
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